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COMMERCIALE

SFILACCI DI VITELLO ATP - 80 G

EAN 8057681630240

ITF 14 80576816302400

CODICE ARTICOLO ST8057681630240

DESCRIZIONE
Prodotto a base di carne di vitello. Carne bovina additivata, salata, cotta al vapore e 
sfilacciata -confezionata in atmosfera protettiva.

INGREDIENTI
Carne di vitello, sale, destrosio, saccarosio, aromi naturali, antiossidante: E301, 
conservante: E250.

DESTINAZIONE D’USO
Prodotto di largo consumo non destinato a categorie particolari di consumatori, il 
prodotto è pronto al consumo.

BOLLO CE IT 2027-S CE

ORIGINE CARNI
Vitelli degli Allevamenti del Gruppo Vercelli: Vitello Nato in ITALIA; Allevato in ITALIA; 
Macellato in ITALIA -con Garanzia di Benessere Animale in allevamento Certificato dal 
Centro di Referenza Nazionale dell’IZSLER (CRENBA).

CATEGORIA V – vitello età alla macellazione inferiore a 8 mesi.

TIPO DI TAGLIO 
UTILIZZATO

Tagli di coscia.

PESO MEDIO 
UNITARIO

80g e /cfz (peso fisso).

PEZZI PER IMBALLO 10 pezzi

DIMENSIONI
Confezione: l 155mm - w 155mm - h 30mm
spessore circa imballo: l 275mm- w 290mm - h110mm



GRUPPO VERCELLI
S.S. Vercelli-Biella 13030 Formigliana (VC)

Per suggerimenti, consigli o altre informazioni 
+39 0161 877811 | consumatori@ilvitellodicasavercelli.com

CARATTERISTICHE 
SENSORIALI

Colore: rosso rosato cupo, caratteristico della polpa magra di vitello cotta.
Aspetto: sfilacci irregolari a ciuffi di 3-6 cm.
Sapore: caratteristico di carne cotta e tipico del prodotto, equilbrata sapidità.
Aroma: caratteristico del prodotto, delicato, con note speziate.
Consistenza: morbida , non compatta.

PARAMETRI
MICROBIOLOGICI*

Carica mesofila non lattica 2.000.000 ufc/g

Escherichia coli < 500 ufc/g

Staphilococcus aureus e coagulasi + <10 ufc/g

Salmonella spp assente /25 g

Listeria monocytogenes assente /25 g

CARATTERISTICHE 
FISICHE

Attività dell’acqua < 0.96  /  pH < =5.5

CARATTERISTICHE 
CHIMICHE

Conforme a Reg. CE 396/2005; Reg. CE 1881/2006; Reg. UE 37/2010 e s.m.

MODALITA’ DI 
CONFEZIONAMENTO

Packaging: Sacchetto plastico termosaldato ad uso alimentare impermeabile ai gas.

Confezionato in atmosfera protettiva.

SHELF LIFE 75 giorni dalla data di produzione

MODALITA’ DI 
CONSUMO E 
INDICAZIONI DOPO 
APERTURA

Il prodotto è pronto al consumo. Da conservare a una temperatura da +0°C a +4°C. 
Una volta aperto il prodotto consumare entro 24 ore.

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE*

* AR=assunzione di 
riferimento di un adulto 
medio (840 kJ/2000 
Kcal).

Valori medi per 100 g di prodotto %AR ** per 100 g

Energia 812kJ - 193 kcal 9.7%

Grassi 6.1 g 8.7%

   di cui saturi 2.5 g 12.5%

Carboidrati 0 g 0%

   di cui zuccheri 0 g 0%

Proteine 35 g 70.0%

Sale 1.5 g 25.0%
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